Vino, doppio compleanno per Di Meo
Serata tra brindisi e ospiti d’eccezione

DI Otravia B. BALDOVINETTI

na serata che ha saputo uni-
re storia, cultura del vino e
mondanita, trasformando un
doppio anniversario in un evento
destinato a rimanere nella memo-
ria degli ospiti. Nella splendida
cornice della storica cantina Di
Meo, venerdi sera si ¢ celebrato
un traguardo speciale: i 60 anni
del patron Roberto Di Meo e i 40
anni di attivita dell’azienda che
porta il suo nome, una realta che
nel corso dei decenni ¢ diventata
ambasciatrice dell’eccellenza ir-
pina.

Per I’occasione si ¢ dato appunta-
mento il meglio della societa cam-
pana e nazionale. Tra i presenti
spiccavano esponenti della nobil-
ta meridionale come Francesco
Serra di Cassano e Demetrio Baf-
fa Trasci, accanto a imprenditori,
giornalisti, professionisti del set-
tore enogastronomico e somme-
lier provenienti da tutta Italia. Un
parterre d’eccezione che ha testi-
moniato il prestigio raggiunto ne-
gli anni dalla famiglia Di Meo ¢ il
profondo legame costruito con il
territorio e con il mondo del vino.
La serata ¢ stata anche I’occasio-
ne per brindare al nuovo Calen-
dario Di Meo, divenuto negli an-
ni un appuntamento atteso da ap-
passionati e collezionisti. Splen-
dido progetto di Generoso Di Meo
che ogni anno racconta attraverso
immagini, suggestioni e simboli
I'anima della citta di Napoli e la
visione culturale che da sempre
accompagna il lavoro della fami-
glia Di Meo. Protagonisti assolu-
ti della serata sono stati natural-
mente i vini della casa, racconta-
ti e degustati in un percorso che
ha attraversato alcune delle eti-
chette piu rappresentative della
produzione aziendale. A guidare
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idealmente questo viaggio senso-
riale anche la presenza di Riccar-
do Cotarella, tra le figure piu au-
torevoli dell’enologia italiana, che
ha condiviso con gli ospiti rifles-
sioni e apprezzamenti sulla quali-
ta e sull’identita dei vini presen-
tati. Particolarmente apprezzato il
Ratafia Di Meo, interpretato in
chiave contemporanea attraverso
raffinati Negroni rivisitati che han-
no conquistato i presenti sin dal-
["aperitivo. Un incontro sorpren-
dente tra tradizione e mixology.
Ad accompagnare i calici, una se-
lezione di eccellenze gastronomi-
che locali che ha permesso agli in-
vitati di scoprire sapori autentici
dell’Irpinia e della Campania. For-
maggi, preparazioni artigianali e
specialita del territorio hanno reso
la degustazione un vero e proprio
omaggio alle radici gastronomi-
che della regione.

[l momento pit emozionante ¢ ar-
rivato con il taglio della torta e lo
spegnimento delle candeline. A
firmare il dolce celebrativo € sta-
ta la storica pasticceria amalfita-
na di Andrea Pansa, nome simbo-
lo dell’alta tradizione dolciaria
campana. Un’opera elegante e sce-
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nografica che ha raccolto attorno
a Roberto Di Meo |’abbraccio e
gli applausi di tutti gli ospiti, ce-
lebrando insieme il suo sessante-
simo compleanno e i quarant’anni
di storia della cantina.

Ad arricchire la serata, lo spetta-
colo dei danzatori e delle danza-
trici del territorio, che hanno por-
tato in scena costumi tradizionali
e coreografie ispirate alla cultura
popolare locale, creando un sug-
gestivo ponte tra memoria e iden-
tita. Quando la notte ¢ entrata nel
vivo, spazio al divertimento con
una selezione musicale dedicata ai
grandi successi degli anni Ottanta
¢ Novanta. Tra hit internazionali
e classici italiani, la pista da bal-
lo s1 & animata fino a tarda notte,
coinvolgendo ospiti di ogni eta in
un clima di autentica allegria.
Piu che una semplice festa, quel-
la di venerdi ¢ stata la celebrazio-
ne di una storia fatta di passione,
visione e radicamento territoriale,
Un omaggio a Roberto e al fratel-
lo Generoso e alla loro capacita di
trasformare una cantina di fami-
glia in un punto di riferimento del-
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