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Protagonisti Roberto Di Meo con alcune ospiti straniere; in alto, con Reale (Vigne Guadagno) e Soriano (La Molara); Lombardi e la sommelier Mariachiara Filosa; Apicella e Adriana Amodio

Buongusto

D1 Meo, 1l Taurasi in una verticale

Dal 2006 al 1993, entusiasmante viaggio a ritroso nel vitigno infinito

Annibale Discepolo

nfine settimana, I'ul-

timo e d'uopo, quello

che inizia ad ore, che

hanno celebrato e ce-

lebreranno il meglio

della Campania felix
nel segno di(vino) e non solo, visto che
in pista d’assaggio nella mitica e stori-
ca Scuola enologica di Avellino, la
«Francesco De Sanctis», domani matti-
na, 'attenzione e la curiosita saranno
catalizzate da altri protagonisti altret-
tanto blasonati e decisamente accatti-
vanti per le papille gustative che sono
infusi e distillati.

Novembre e dicembre, si sa, sono
mesidella cosiddettaresa dei conti. Im-
possibile non pensare a quelli in chia-
ve euro che tutti, purtroppo, siamo co-
strettia fare. Ma per consolarsi, mitiga-
re, e qui ciaiutaun’altradol-
ce kermesse, la due giorni ——
«Re panettone» che si svol-
ge a Milano (ne parliamo
dettagliatamente a piede di
pagina), ci pensa con un

La serata

di casaallalunga ed affascinante mani-
festazione che dalla divina costiera
d’Amalfi, traversandoiLattaris’e cata-
pultata in Irpinia per l'atto finale
all'Hotel Heaven di Mercogliano, para-
diso per una tre giorni che ¢ stata per
esperti, giornalisti all the world e ap-
passionati, un vero paradiso per ta-
sting accompagnati ovviamente da
giudizi oltre che su due annate la 2003
e la 2008 degli alfieri di casa in livrea
bianca, su altre a tutto tondo del co-
smo vitivinicolo campano del quale &
stato verificatolo stato di salute. Giudi-
zi, tutto sommato, confortanti e pre-
mianti, che risottolineano le grandi
potenzialita di vitigni soprattutto au-
toctoni su cui continuare a puntare,
non dimenticando di spingere, curan-
doli, i cosiddetti vecchi - e sono molti -
purtroppo dimenticati.

Di questo e di altro s’e parlato in un
amabile contesto conviviale
cheharimarcatol’antica ospi-
talita d'una famiglia che con
quella dei Mastroberardino e
dei Caggiano, ramo Antonio e
Pino, rappresenta storicamen-

brindisi doc l'eco che ci De_gUStaZione te uno dei fulcri doc(g) della
giunge da «Campania Sto- guidatatra viticoltura irpina e campana,
ries», kermesse per]l'impec- prodottidoc  che come palcoscenico ha

cabileregia di Diana Catal-
do e Massimo Iannaccone

econivini

avuto lo storico casino
dell’azienda DiMeo in quel di

per Miriade & Partmers. diLaMolara  salza Irpina restaurato filolo-

Bianchi d’autore, Fiano di € Vigne

gicamente in modo impecca-

Avellinoe GrecodiTufo,na-  Guad agno bile. A Rossella Pagnotta, mo-

turalmente, a far gli onori

gliediRoberto!'onere eilcom-

pito, magnificamente ed in modo as-
sai convincente svolti, di accogliere gli
ospitiditestate e siti specializzati, italia-
ni e stranieri, fortunati a poter gustare
tipicita di un terroir, in primis le famo-
se rape sapientemente coltivate in
azienda. Assente - giustificato - Gene-
roso che con merito sta ancora racco-
gliendo il plauso per I'evento organiz-
zato al solito con stile ineguagliabile,
stavolta a Varsavia, per I'edizione del
Calendario Di Meo 2014, oramai un
must ed anche stavoltaillustrato al top
dall’obiettivo romantico e chirurgico
di Massimo Listri che ha raccontato
luoghi del passato e del presente e che
ha visto la super visione d'un brillante
ed ammaliatore Vittorio Sgarbi, attra-
Verso un excursus storico pregnante di
emozioni e lezioni d’arte. Ma quella di
far vino I'ha illustrata Rob Di Meo, in-
sieme a due ospiti, 'azienda La Mola-
ra(Luogosano), rappresentata da Gio-
vanni Soriano e da Gennaro Reale per
Vigne Guadagno deifratelli Pasquale e
Giuseppe che a Montefredane alleva-
noun grande Fiano. Impeccabile Ulis-
senelviaggio diunaverticale di Taura-
siche dal2006 al 1993 ha visitatoimille-
simi’05, 99, '98, ’96, il padrone di casa
che haraccontato un arco di vendem-
mie che hanno regalato, con le dovute
differenze frutto dei climi delle medesi-
me, la storia infinita che solo questo
vitigno le cui potenzialitanon sono an-
cora conosciute, sa dare.
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