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La storia dell'Irpinia racchiusa in un bicchiere di rosso

di CARLO CAMBI

H Ci sono incontri nel
vino che sono iperboli
& del destino. Con Rober-
to Di Meo condividem-
mo l'esperienza d’esser
U8 giudici a un Gran Vini-
taly: centinaia di etichette degustate
fino allo sfinimento papillare! Nac-
que ur’amicizia giocosa e mi mando
una sua Falanghina.

Era un campione timido. Da poco
luienologo, lasorella Erminiaelaliro
fratello Generoso, il creativo di casa
con una laurea in medicina, avevano

preso in mano I'azienda di famiglia a
Salza Irpina, una trentina di ettari di
assoluta bellezza, gia dei principi Ca-
racciolo con un casino di caceia (ogfi
divenuto relais), di tale eleganza da
farimpallidire il Valadier e che dovet-
tero difendere da un tentativo di
esproprio conidentiquando per una
certa politicadi rapina andava dimo-
da trasformare le campagne del Me-
ridione in fabbriche.

Quella bottiglia sapeva di tappo e
da trent’anni lo prendo in gire dicen-
dogli: sei stato il pioniere della Falan-

hina muffata! Og%i Roberto Di Meo
irma uno dei migliori Taurasi e un

Greco di Tufo (bianco) immenso.

La seconda coincidenza é che Ge-
neroso Di Meo ha creato il calendario
DiMeo e ogni annoritrae unluogo del
mondochehaunlegame conl'Irpinia.
Il fotografo & Massimo Listri, gran fio-
rentino. Direte: percio parli bene di
questi vini. Ne parlo bene perché i Di
Meo sono la dimostrazione di come il
grandevino debba essere unatto agri-
colo e un prodotto culturale operati
con competenza e passione. Trailoro
vini ho scelto il Don Generoso che é il
loro pensieroin bottiglia; amore peril
territorio attraverso I'unione di due
autoctoni: Aglianico e Piedirosso. So-

no vigne «archeologiche» (piante ul-
tracentenarie, resistettero alla fillos-
sera, allevate conl'arcaicatennecchia

avellinese) conunaresabassissima. Il
vino - meno di 4.000 bottiglie - & dedi-

DON GENEROSO cato a nonno Generoso. La vendem-
g . mia € quasi tardiva, il vino affina in
Tipo Campania rosso Igt tonneau di rovere per un anno e mez-

zo e altri18 mesiin vetro.

Nel bicchiere si veste di rubino in-
tenso. All'olfatto é complesso di frut- -
toseuro, sisente caffé eunanotadi
mieledicastagno. Alpalatoé pieno,
giustamente tannico, fresco conri-
torno lungo su toni silvestri. Da
carne in brace, salsiccia, paste con
sughi spessi. Ame piace con parmi-
gianadimelanzanae provolone del
monaco!

Cantina Azienda agricola DiMeo i
Indirizzo Contrada Coccovoni,
Salza Irpina (Avellino)
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