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«Cosi le nuove regole dei Gran Premi
Schumacher miripeteva:
mai perdere, mai, mai, mai»
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di LUCIANO FERRARO

DIVINI

ROBERTO DI MEO

| bianchi della longevita
La sorpresa del Fiano irpino
che resta 32 anniin cantina

Roberto Di Meo ha scoperto la Blue
Zone del vino bianco. Le sue bottiglie
hanno una vita lunga, come le persone
che abitano nelle aree geografiche del-
la longevitd, dalla Sardegna al Giappo-
ne. La cantina Di Meo é a Salza Irpina. Il
proprietario & un campano sessantenne,
pacato, ironico riflessivo. Ha una barba
brizzolata e parla come se padroneggias-
se il tempo, quello passato e il futuro.
un costruttore di bianchi dal lunghissi-
mo affinamento. Greco di Tufo e Fiano
sono i preferiti, le sue armi sono conte-
nitori d'acciaio dove conserva per decen-
ni i vini nelle fecce, rimescolandoli ad
intervalli variabili. 11 risultato é sorpren-
dente. Portato all'estremo, il metodo di
lavoro ha prodotto il Fiano 1g93: colore
limpido, nessuna ossidazione, profumo
di agrumi canditi. Cremoso ma con buo-
na acidita che lo sorregge. Solo 12 gradi
alcolici, perché all'epoca, dice di Di Meo,
«si usava cosi». £ un vino che cambia
aprendosi nel bicchiere, come un grande
rosso. Una prova di virtuosismo ma an-
che della capacita di Di Meo di trasmet-
tere emoziond. Tutta la carriera di vigna-
iolo ¢ stata dedicata a questi stress test
pit appassionati che tecnicl sui bianchi
irpini, un percorso (lento) verso la resi-
stenza del Fiana.

«Ho iniziato nel 1986» racconta. «Al-
lora in Irpinia ¢'erano 5 o 6 aziende vi-
nicole, ora sono 4o0. Da subito ho cer-
cato di sperimentare la longevita di Fiano
¢ Greco di Tufo. Con il Covid & cambiata
la percezione, ¢'é stato pit tempo per
rilletteres.
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Eceo gli altri Fiano di Avellino Riserva:
il 2015 Alessandra (il nome della madre
e della figlia), il Colle dei Cerri 2008, il
2004 Erminia (la sorella), e pol il 2000
Greco di Tufo Riserva 2010 Vittorio (il pa-
dre e il figlio). «Vanno bevuti non gelati,
meglio a una temperatura di 14-15 gradi=
racconta Di Meo. «Abbiamo 300 ettari,
50 di vigne, il resto & bosco per casta-
gne ¢ legname. Produciamo 3oo mila
bottiglie 'anno. Mi chiamavano folle,
l'importante & che sia cresciuto tutto il
territorio assieme a mes.,

FIANO DI MEO 1883 LGT

Solo 2800 bottiglie e 500 magnum. Meravagliano il color giallo
paglierino con riflessi verdi, la freschezza, 1a sapidita e la forza
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