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VITA La tenuta dei fratell;
berto Di Meo sj estende su un
lometri dal capoluogo Avellin
no di caccia del Settecento sj
- ti, alberi da frutto e piti di 50 i

L.a fopdazione dellazienda, una delle piti an-
tiche in Irpinia, risale af 1986: Generoso si oc-
cupa del marketing e delle pubbliche relazio-

ni, mentre Roberto & lenologo e il responsabi-
le commerciale.

Generoso e Ro-
a collina a 15 chi-
o: intorno al casj-

VIGNE Sono allevate esclusivamente uve
autoctone e i vigneti di proprieta sono dislo-
cati nelle zone piti vocate delle tre grandi de-
nominazioni irpine: a Salza Irpina, intorno alla
cantina, troviamo il fiano; circa 10 ettari vitati a
greco sono tra Montefusco e Santa Paolina: 'a-
glianico, invece, & a Montemarano, a 750 metri
di quota, in quella Vigna Olmo che & una del-
le piti alte d'Irpinia.

VINI Buona esecuzione per il Fiano di Avel-
lino 2018 (O 60.000 bt; 15 €), che & frutta-
to e floreale, dalla beva scorrevole e appa-
gante. |l Greco di Tufo 2018 (O 70.000 bt;
15 €) si esprime sulle classiche note agruma-
te, marchio a fuoco del territorio di prove-
nienza delle uve; | a breve distanza dalla can-
tinaacidita & vibrante e si accompagna a una
buona sapidita, c@ s?Lo bis_?gno di tempo |.i>_er
trovare il giusto equilibrio. Ira i rossi, segnalia-
mo il Taugsi Vinc? Blu Ris. 2012 (@ 3.000 bt;
100 €), il cui nome trae ispirazione dal Vaso Blu
del | secolo d.C. custodito presso il Mann: le
uve sono quelle delle vigna di Montemarano Ie
sono sottoposte a una lunga macerazione sul-
le bucce; segue una maturazione per 24 n;efl
in tonneau e altrettanti in bottiglia, prima ei
la commercializzazione; austero, possTntete :;1_
tempo stesso raffinato, & un rosso moito s rua
turato, acido e sapido, dal tannino generoso m

ben cesellato.

FERTILIZZANTI sovescio
FITOFARMACI rame e zolfo
DISERBO meccanico
LIEVITI selezionati

isto 30% : : ;
g\E/FE'?I;IéAZIONE in conversione biologica




