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VITA - Roberto Di Meo ¢ 'anima di questa sq!
rica azienda irpina: la sua missione & mostrace le
enormi potenzialita dei grandi vitigni del territorjg,
primo fra tutti il fiano. Nel 1986, in un’epoca in ey
le cantine in Irpinia si contavano sulle dita dj y
mano, insieme con il fratello Generoso e la com
pianta sorella Erminia, fondod 'azienda Vitivinicolg
in una tenuta impreziosita da un castello, un tempo
casino di caccia dei Caracciolo di Avellino.

VIGNE - Ai 30 ettari di vigne di proprieta, tra Sal-
za Irpina e Montemarano, se ne aggiungono altri
20 in affitto a Montefusco e Santa Paolina. Senza
retorica, il motto di Roberto & che «bisogna cam-
minare le vigne ogni giorno». La loro gestione ¢& as-
solutamente laica, sia nella fertilizzazione che nella
difesa: si adottano protocolli a basso impatto am-
bientale ma, se strettamente necessario, si usano
concimi minerali o 'antiparassitari di sintesi.

VINI - Anche in cantina ci si muove senza pregiu-
dizi. Le fermentazioni sono condotte con lieviti sia
industriali sia indigeni in coltura pura, gli affina-
menti in legno avvengono in botti grandi di rovere
francese e tonneau. I vini sfidano il tempo, apren-

do prospettive prima impensabili ai bianchi irpini.

Fiano di Avellino Alessandra Ris. 2013 O 4.000 bt;
$3€-0]- Maturo, ma assolutamente vivo, con una mi-

neralita evoluta in sentori idrocarburici e affumicati, al
I
palato rivela un sorso fine e verticale, condito da unim-

portante sapidita.

Fiana di Avellino 20210 60.000 bt; 17 € - - Profuma |

intensamente di frutta e fiori bianchi, oltre che di erbe
aromatiche. Il sorso ha bella presenza, ed & incisivo Per
salinita e acidita,

Greco di Tufo 2021 0 65.000 bt; 17 € - [J - Introverse
sulle prime, ma tipicamente agrumato; la cospicu i
di freschezza & al servizio di una beva appagante € 9°
Piuttosto in equilibrio,

ha 50 - ¢ 325.000

ertilizzanti minerali, letame, sovescio
Fitofarmaci chimici di sintesi, rame, zolfo
Diserbo lavorazione meccanica/ manuale

leviti selezione di lieviti indigeni,
selezionati industriali
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