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c.da Coccovoni, |
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VENDITA DIRETTA
VISITA SU PRENOTAZIONE
RISTORAZIONE

PRODUZIONE ANNUA 350.000 bottiglie
ETTARIVITATI 30,00
AZIENDA SOSTENIBILE
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Attiva gia negli anni '80, l'azienda della famiglia Di
Meo, & stata una delle prime cantine irpine a2
imbottigliare il frutto dei propri vigneti,
scommettendg, gid in tempi non sospetti sulle
enormi potenzialita d’invecchiamento dei bianchi
del territorio. Le vigne di fianc si estendono su
terreni argilloso-calcarei a circa 550 metri di
quota a Salza Irpina, mentre quelii di greco
rientrano nei comuni di Santa Paolina e Tufo;
infine I'aglianico trova casa nella zona piu aita di
Montemarano a 650 metri. La gamma e risultata
anche guest’anno molto affidabile, tra bianchi e
rossi che si posizionano su elevati standard
qualitativi. La 2022 & stata una grande annata per
i Di Meo, come dimostrano il Fiano e il Greco di
questa vendemmia. il primo ha un tocco di
mandorla davvero intrigante, una nota appena
accennata di vaniglia, poi uno spettro aromatico
elegante e nitido che va dai fiori bianchi e gialli al
cedro maturo. In bocca a prendere il sopravvento
€ una sensazione minerale che si concretizza in
un sorso sapido e appena affumicato.

O Fiano di Avellino 22 P9 4=
0 Greco di Tufo 22 ¥ 4
® Aglianico '8 P4
O Fiano di Avellino Erminia Ris. 04 998
@ Taurasi V. Olmo Ris.’ 15 9% 7
O Fiano di Avellino Alessandra’i2 PP 3%
O Fiano di Avellino Alessandra Ris.’ I3 Y7
O Greco di Tufo G 'Y P 3%
O Greco di Tufo Vittorio Ris. 08 P 3%
@ Taurasi Ris. 06 5
O Fiano di Avellino '20 VY 3%
O Fiano di Avellino F 19 VY 3%
O Fiano di Avellino F 15 P2k
O Greco di Tufo Vittoria '07 Y 4
@ TaurasiV. Oimo Ris. 08 YY 5




