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DI MEO

Contrada Coccovoni, 1
83050 Salza Irpina (AV)
Tel. +39 0825 981419
Fax +39 0825 986333
info@dimeo.it
www.dimeo.it

ANNO DI FONDAZIONE 1986

TITOLARE Fratelli Di Meo

TOTALE BOTTIGLIE PRODOTTE 450.000
VENDITA DIRETTA

VISITE APERTE SU PRENOTAZIONE
ETTARI DI VIGNETO 30

RISTORAZIONE
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Roberto e Generoso Di Meo conducono con
passione l'azienda di famiglia nata nel 1986,
a Salza Irpina, con sede nello splendido casale
settecentesco appartenuto ai Principi Caraccio-
lo. I'loro vini emozionano sempre, in particola-
re quelle gemme che escono solo in particolari
annate, come il Taurasi Riserva Hamilton, un
capolavoro di equilibrio e finezza, o il Fiano di
Avellino Erminia Di Meo, un cru che viene rila-
sciato parecchi anni dopo la vendemmia.

| 1[%] 96 € 48,00
Fiano di Avellino Riserva Alessandra
2013

100% Fiano. Acciaio. Giallo paglia luminoso. Profu-
mi di erba medica, menta, ribes bianco, pietra foca-
la e scorza di agrumi. Al palato é fresco, scattante e
teso, con un finale elegante e dinamico.

[ ] 93 € 18,00
Fiano di Avellino 2021

100% Fiano. Acciaio. Giallo paglia verdolino. Profi-
lo aromatico fine nelle note di glicine, gelsi bianchi

e menta. Bocca precisa e verticale con una bella
acidita rinfrescante.

| ] 93 €18,00
Greco di Tufo 2021

100% Greco. Acciaio. Paglierino luminoso. Note di

Jrutta gialla e tocco floreale. Al sorso emerge tanta
freschezza, dinamicita e un finale salino.

% GUIDA ESSENZIALE AI VINI D’ITALIA 2023 <



