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K3 »i-Meo-vini

ANNO DI FONDAZIONE 1986
NOME DEL TITOLARE Fratelli Di Meo
[OTALE BOTTIGLIE PRODOTTE 450.000

VENDITA DIRETTA

VISITE ALL’AZIENDA (su prenotazione)
EETTARI DI VIGNETO 30

RISTORAZIONE

Di Meo fa centro ancora una volta. Cosi dopo
quel meraviglioso Fiano di Avellino Erminia di
Meo del 2000, ci arriva la versione del 2001,

che e addirittura migliore. Percio ecco il faccino
di Doctor Wine e la conquista della prima stel-
lina per 'azienda. Roberto, Erminia e Generoso
Di Meo proseguono a regalarci vini deliziosi,
ma ora con qualche punta qualitativa che va
adeguatamente sottolineata.

] 95 € 35,00
Fiano di Avellino Erminia Di Meo 2003
Da uve fiano. Affinato in acciaio sur lie per 9 anni.
Giallo paglia intenso. Un’esplosione di profumi af-
fumicati, complessi, seguiti da pompelmo, cedro,
limone d’Amalfi, maggiorana e mandorla fresca.
Sapore deciso, salino, agile ed elegante, aristocra-
tico come solo i grandissimi bianchi sanno essere.
Chiude con straordinaria persistenza.

L] 86 ol <1000
Greco di Tufo G 2014

Da uve greco. Affinato in acciaio. Giallo paglia.
Naso fruttato e agrumato, note di susina gialla,
accenni vegetali, sentori di mandorla fresca ed
erbe di campo. Sapore salino, acidulo, fresco,
dalla struttura agile e sottile.




