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LA GRANDE GUIDA DIGITALE Al 25.000 VINI ECCELLENTI DITALIA
DI 1.900 AZIENDE YINICOLE, Al MIGLIORI 1.900 RISTORANT,
Al 750 OLI DI QUALITA, ALLE 50 FANTASTICHE GRAPPE.
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TALENTO ITALIANO

Fondazione halinna Sommelier



C.da Coccovoni, 1 - 83050 Salza Irpina AV
Tel. 0825 981416 - Fax 0825 986333
www.dimeo.it - info@dimeo.it

Anno di fondazione: 1996 Proprieta: fratelli Di Meo

Enologo: Roberto Di Meo

Regime di Conduzione agricola: convenzionale

Bottiglie prodotte: 450.000 Ettari vitati di proprieta: 20 + 10 in affitto
Vendita diretta: si

Visite all'azienda: su prenotazione

Come arrivarci: dalla Napoli-Bari, uscita di Avellino est per Lago Laceno.

A pieno titolo tra i classici di zona, questa rinomata firma del variegato cosmo vinicolo avellinese, fatto come & noto di suoli molto diversi tra loro, viticoltura di
montagna e di alta collina, orientamenti degli impianti tra | piti disparati. | fratelli Di Meo sono dei veri maestri nell'imbrigliare I'irruenza dell’Aglianico, ne sono
concreta dimostrazione due Taurasi Riserva, il Vigna 0lmo e il Selezione Hamilton, sempre sugli scudi per eleganza e interpretazione del territorio. Sul fronte dei
bianchi, oltre alla consueta qualita della proposta, restiamo esterrefatti dal Greco Selezione Roberto di Meo targato 2007, che dimostra come una nuova strada di
lungo affinamento prima della messa in commercio sia percorribile per il nobile vitigno campano.

ITAURASI SELEZIONE HAMILTON RISERVA 2008 = #%%%

Tipologia: Rosso Docg | Uve: Aglianico 100% | Gr. 13,5% | € 50 | Bottiglie: 3.000 | Tipo bottiglia: 0,750

Tende al granato. Proposta olfattiva articolata e ben compiuta, con ricordi di prugna sotto spirito, humus, viola essiccata, macis, liquirizia, cioccolato e tabacco
dolce. sorso caldo, tannino rotondo e ben distribuito. Lunga persistenza giocata su note minerali e spunti balsamici. Maturato 24 mesi tra barrigue e tonneau.

I GRECO DITUFO G SELEZIONE RDM 2007 « %

Tipologia: Bianco Docg | Uve: Greco 100% | Gr. 13,5% | € 20 | Bottiglie: 4.000 | Tipo bottiglia: 0,750 1

Oro scintillante. Notevole bagaglio aromatico con sentori di mimosa, cedro, selce, rancid, caramella d’orzo e sbuffi di lavanda. Gustoso, sapido e ben interpretato il
sorso, animato da durevole lunghezza. Maturato in acciaio.

ITAURASI VIGNA OLMO RISERVA 2010 7/ #%%%

Tipologia: Rosso Docg | Uve: Aglianico 100% | Gr. 13,5% | € 25 | Bottiglie: 30.000 | Tipo battiglia: 0,750 |

Rubino. Aromi insistenti di prugna, arancia amara, rosmarino e tabacco scuro. Bocca dai tannini ben rifiniti e ragguardevole spina acida. Persistente. 24 mesi in
botti di varia capacita.

IGRECO DITUFO G 2015 | °

Tipologia: Bianco Docg | Uve: Greco 100% | Gr. 12,5% | € 11,50 | Bottiglie: 60.000 | Tipo bottiglia: 0,750 |

Paglierino. Incipit fruttato, tratti vegetali e di pepe bianco. Sorso succoso e con bell'asse fresco-sapido. Acciaio.

I FIANO DI AVELLINO F 2015 |

Tipologia: Bianco Docg | Uve: Fiano 100% | Gr. 13% | € 11,50 | Bottiglie: 65.000 | Tipo bottiglia: 0,750 |

Paglierino. Impatto olfattivo fine con profumi di melone bianco, camomilla, acacia, mela renetta e pepe bianco. Gustoso, mostra centrato equilibrio. Bella scia
fruttata sul finale. Acciaio.

| BRUT S.A. |

Tipologia: Bianco Spumante | Uve: Greco 60%, Fiano 40% | Gr. 12,5% | € 15 | Bottiglie: 3.000 | Tipo bottiglia: 0,750 |

paglierino dalla spuma cremosa. Si susseguono profumi di pesca e susina goccia d'oro, caramella mou, miele millefiori e un filo minerale. Bocca equilibrata, non
priva di piacevole freschezza. Metodo Charmat.

| FALANGHINA S 2015 | #

Tipologia: Bianco Igt | Uve: Falanghina 100% | Gr. 12,5% | £ 9,50 | Bottiglia: 60.000 | Tipo bottiglia: 0,750 1

Paglierino. Sa di susina matura e mela renetta. Fruttato e agile al gusto, chiude sapido. Acciaio.

| CODA DI VOLPE C 2015 | #%%

Tipologia: Bianco Igt | Uve: Coda di Volpe 75%, Fiano 15%, Greco 10% | Gr. 12% | € 7 | Bottiglie: 35.000 | Tipo bottiglia: 0,750 |

Paglierino. 5a di nespola, pesca gialla, erbe aromatiche e miele. Sorso dal bell'apparato fresco-sapido. Inox.

| AGLIANICO A 2013 | #%%

Tipologia: Rosso Igt | Uve: Aglianico 100% | Gr. 13% | € 9,50 | Bottiglie: 40.000 | Tipo bottiglia: 0,750 |

Rubino. Chiari profumi di frutta matura, contornati da sensazioni di spezie scure e rosa. Bocca sostenuta da tannino vivace. Un anno in botti di varia caratura.



