


CAMPANIA | tuca Maroni

Lidzienda Agricola Di Meo si estende sulle colline di
Sl Inpina (550 s Cuoro dellaienda, aviata dal
padre Vittorio e dalla madre Alessandrina, & il casale del
7900 savt s s o el Corassinlo, ebertn
enologo, cura lu direzione aziendale, Erminia e Generoso
Lespansione commerciale. La cura dei vigneti e la raccolta
dell e sono exeguite mana. Lsea proviens ol dule
asiende di fumiglia, nelle aree di produzione DOGC, DOC e
Tt dolla Provincia di velng.

Di Meo

Az Agr. Di Meo
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Responsabi
ni prodoti:

della produzione: Roberto Di Meo (Enologo), Erminia Di Meo (Resp. Commercial
12~ - 500.000 - Extari: 30 + 20 in affitto - Uvelvini acquistati

ale) - Anno avviamento: 1936
olo ve di proprieti - : st - ©: i

1L MIGLIOR VINO Fiano o1 AvELLINO 2010 1P: 86
P C:28-£:29-1:29-O - M: 78.000- &: Fiano di Avellino
Don Generoso 2007 58 | Greco oi Turo 2010 1P: 85

Consistenza: 32 - Equilibrio: 28 - Integrita: 2§

C:28-E:28-1:29-O -M: 85.000 - &: Greco di Tulo
Cooa o1 Vorpe zum iP:8d

stosamente avvertibi-
le, per via_della sua
superiore fittezza, il
Jrutto prugna di matu-
it ultrasolare che ben

evidenza, potente si

pronuncia al suo aroma. Fitto e spesso & il suo profumo,
mai puntuto o respingente quanto densamente suadente,
balsamicamente, tondamente avvolgente. Molto calibrato
lindice di equilibrio aromatico fruttolspe: succosi-
i, cristalline mentositi del rovere non coprenti. Armonia ¢
nitidezza olfuttive che divengono equilibrio e morbidezza di
susto, con sapiditis ed aciditis inglobate nelle dense ¢ visco-
se pieghe d'un frutto pustosamente glicerinoso. Enfasi e vi-
gore che il degustatore rileva apprezzando una magnifica,
persistente potenza di sapore.
I oni: @ - : 01/07/11 - ®: E -
Aglianico 75%, Piedirosso ed altre uve 25%
GLIALTRIVINI
Actianico 2008
C:31-E:26-1:29-® - M. 45.000- &: Aglanico
Isso IrpiNiA Rosso 2009 1P: 88
C:31-E: 28-1:29-@ -M™: 45.000 - ©: Aglianico
Taurast Riserva 150° UNITA D'IraLia 2004
C32-E27-128-@
Tauras! Riserva SeLezione RoBERTO i MEo 2004
IP:87

M 4.500 -

1P: 88

1P:87

C32-E27-1:28-®

05

C: 26 - E: 2 -0- /K' 40.000 - &: Coda di Volpe
75%, Fiano 15% pm

FALANGHINA SANNIO 2010 1P:84
C:27-E28-1:29-0 -M: 80.000 - &: Falanghina

FIANO DI AVELUING 150° UNITA 0'fTALIA 2008
C28-£:28-1:26-0

FIANO DI AVELLINO COLLE DEI CERRI 2007
C:29-E: 28-1:25-O -M: 5000 &: Flano

FIANO D1 AVELLING SELEZIONE ALESSANDRA 2007 _IP: 80
C:28-E:27-1:25-0 -M: 10.000 - &: Fiano di Avellino
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1P:82

Commento Conelusivo
Bianchi di gran nitidezza in densa e morbida serie propo-
e Di Meo, Ottime le virtt enologiche di questo bicchicre.
Do di nettezza e integria ossidaliva resicua che la Coda
di Volpe 2010, a Falanghina Sannio 2010 davvero morbi-
damenis, idament ek, | mighors s banchi ¢ 1
Fano di Avalino 2010; ecoslenlo s suacenza, i bivomio

vivido dal

Non ca meno. in fami i pulia df profam @ tagors
residuo due rossi, /1sso Irpinia Rosso 2009, d smagliante
nitore, IAglianico 2008, anch'esso dal profumo pressoche

E che magnifica polpa, che ricchezza destratt i

Taurasi Riserva 150° Unita otalia 2004 e il Taurasi Riserva
Selezione Roberto di Meo 2004. Entrambi cremosi e
balsamici in modo armoniosamente maestoso. Vino del
tasting il Don Generoso 2007 unico capace di porgersi

in possanza davvero cremoso. Compliment, cresce itido
in valore i bicchiere Di Meo.

hulwl Qnahmuu Complessivi:
uplessivo: 55,08 (+0, 95%); 00T

1P co 74
7,91 -1: 27,83

Indiel complessi C: 20,5
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