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WEINGUTER KAMPANIEN

DI MEO

Contrada Coccovonil, 83050 Salza Irpina
T:+390825981419

info@dimeo.it

www.dimeo.it

Ab-Hof-Verkauf: Ja
Kellermeister: Roberto Di Meo
Kontakt: Paola Vitale
Produktion: 30 Hektar

as von den Bridern Di Meo in Irpinia
D gegrundete Unternehmen produziert

seit 1986 Weine und Likore. Die Weine
Fiano di Avellino und Greco di Tufo der Linie
Tempo, an denen Onologe und Verkaufsleiter
Roberto di Meo seit den 1990er-Jahren mit
Hingabe und Leidenschaft arbeitet, iiberzeu-

gen durch ihre Langlebigkeit und geniefSen
grofSe Anerkennung im In- und Ausland. Ge-
neroso Di Meo hingegen ist unter anderem
Forderer des Vereins »Di Meo Vini ad Arte«,
durch das die Familie — ebenso wie durch den
Wein — ihre Verbundenheit mit der Heimat
und ihrem Herkunftsgebiet ausdriicken will.

95 AlessandraFiano di Avellino

Riserva DOCG 2015
13,5 Vol.-%, NC
Kraftvolles, leuchtendes helles Goldgelb. Sehrintensive und
prasente Nase, zeigt Noten nach reifem Pfirsich, Mango, et-
was zerlassener Butter und dazu Ananas. Dicht und stoffig
im Ansatz, zeigt sich im Verlauf fein verwoben, vielschichtig,
spannt einen weiten Bogen, im Finale salzig und geradlinig.

92 Greco di Tufo DOCG 2024

13,5 Vol.-%, NC

Leuchtendes Strohgelb mit griinen Reflexen. In der Nase
exotische Fruchtnoten, erinnert an Ananas und Papaya, da-
hinter etwas Bienenwachs. Am Gaumen saftig mit tollem
Spannungshbogen, erfrischende Séure, salziges, anhalten-
desFinale.

92 Fiano di Avellino DOCG 2024

13,5 Vol.-%, KK

Ausgepragtes, funkelndes Goldgelb. Erinnert zunéchst an
kalten Rauch in der Nase, dann an saftige Zitrusfrucht und
Melisse, etwas Pfirsich. Am Gaumen nach knackigem Stein-
obst, gut integrierte Saure fiir schénen Speichelfluss und
angenehmes, anhaltendes Trinkgefuhl.

91 Falanghina Campania IGT 2024

13 Vol.-%, NC

Leuchtendes Strohgelb mit griinem Schimmer. In der Nase
recht zuriickhaltend, etwas Zitronenabrieb, weif3er Pfeffer
und Meeresbrise. Am Gaumen saftig und ausgewogen, salzig
und animierend, toller Trinkfluss, saftiges Finale.
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