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DI MEO

C.da Coccovonil, 83050 Salza Irpina
T:+390825981419

info@dimeo.it

www.dimeo.it

Ab-Hof-Verkauf: Ja

Kellermeister: Roberto DiMeo

Kontakt: Paola Vitale

Produktion: 300.000 Flaschen, 30 Hektar

as von den Briidern Di Meo in Irpinia
D gegriindete Unternehmen produziert

seit 1986 Weine und Likore. Die Weine
Fiano di Avellino und Greco di Tufo der Linie
Tempo, an denen Onologe und Verkaufsleiter
Roberto di Meo seit den 1990er-Jahren mit
Hingabe und Leidenschaft arbeitet, tiberzeugen

durch ihre Langlebigkeit und geniefSen grofde
Anerkennung im In- und Ausland. Generoso Di
Meo hingegen ist unter anderem Forderer des
Vereins »Di Meo Vini ad Arte«, durch den die
Familie — ebenso wie durch den Wein —ihre Ver-
bundenheit mit der Heimat und ihrem Her-
kunftsgebiet ausdriicken will.

96 Roberto Di Meo Cuvée 100 Fiano Campania
IGT

13 Vol.-%, NC

Kraftvoll leuchtendes, helles Goldgelb mit zart griinen Nu-

ancen. Vielschichtige Nase mit Noten nach gelbem Pfirsich,

Mango, Marille und weif3en Bliten. Cremig und rund in An-

satz und Verlauf, etwas Buttergeback und viel reifer, gelber

Pfirsich, salzig und mit sehr langem Nachhall, im Finale mit

Druck.

94 Greco di Tufo DOCG 2025

12,5 Vol.-%, NK

Intensives, funkelndes Strohgelb mit goldenem Glanz. In der
Nase konzentrierte, reife Frucht, erinnert an Marille und
Nektarine, dahinter Bienenwachs und Kamille sowie ein
HauchvonIngwer. Am Gaumen mit saftigem Eintritt und viel
zitrischer Frische, spannungsgeladen, animierende Séaure-
struktur, langer, mundwassernder Abgang.

93 Falanghina Campania IGT 2025

13 Vol.-%, NK

Intensives Strohgelb mit griinem und goldenem Glanz. Pra-
zise Nase, Aprikosen, Lakritze und Kamillenbliiten. Am Gau-
men elegant und salzig, harmonische Séurestruktur, mund-
wasserndes Finale.

92 Fiano di Avellino DOCG 2025

13,5 Vol.-%, NK

Strahlendes Strohgelb mit goldenem Glanz. Feinduftige
Nase, Pfirsich und Heublume, weif3er Kamille und wei3em
Pfeffer. Am Gaumen saftig und erfrischend, harmonische
Saurestruktur, leicht wiirziger, anhaltender Abgang.

94 Vigna Olmo Taurasi Riserva DOCG 2017

15 Vol.-%, NK

Sattes Rubinrot mit violetten Reflexen. Komplexe, tiefgriin-
dige Nase, reife Brombeere und Johannisbeere, Minze und
Bitterschokolade, Pfeffer und Gewtrznelken. Am Gaumen
geschliffen mit tollem Trinkfluss, seidigem, leicht stiflem
Tannin, harmonischer S8ure, druckvollem Finale.

92 Aglianico Campania IGT 2021

13 Vol.-%, NK

Mittleres Granatrot mit rubinroten Reflexen und leicht auf-
hellendem Rand. In der Nase satt rotfruchtig nach eingeleg-
ten Sauerkirschen, gelben Pflaumen und Waldbeeren, um-
hullt van Orangenzeste sowie im Nachhall balsamische No-
ten. Am Gaumen saftig und mit viel Fruchtaroma, die Saure
gutintegriert und die Gerbstoffe fein und prasent.
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