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Erminia
Fiano di Avellino
riserva docg

Azienda: Di Meo
Contrada Coccovoni,
Salza Irpina

Tel. 0825-981419
Uva: fiano 100%
Bottiglie prodotte:

4 mila circa

Enologo:

Roberto Di Meo
Prima annata: 2000
Annata attuale: 2004
Prezzo indicativo

in enoteca: 100 euro

DIMEO [

Erminia
Ha riposato in cantina
per guasi venti anni

ur offrendo convincenti interpretazioni del

Greco di Tulo e del Taurasi, I'Azienda agrico-
la D1 Meo ha naturale vocazione per la vinificazio-
ne del fiano. La varieta circonda lo storico casino
di caccia di Salza Irpina, appartenuto ai principi
Caracciolo, ora trastormato in elegante residenza
di campagna. Lespressione piu estrema e com-
plessa del bianco apiano é rappresentata dall’eti-
chetta Erminia, inserita nella linea Tempo, che
celebra gli affetti piu cari di famiglia. Dedicata da
Roberto Di Meo alla nonna e alla sorella prematu-

- ramente scomparsa, viene in

questi giorni proposta nel mille-
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